
M. et Mme MichelErtus-Maier
"SCEA Ferme Jean Cousin"

Route du Mas d'Agenais
47700 CASTELJALOUX

TŽl.  05 53 93 01 75 - Fax  05 53 93 49 44

AnnŽe 2007-2008

PrŽsent aussi au 
Salon Gastronomique

Salle Cosom - Avenue Leclerc
Savigny sur Orge ( 91600 )

les 24 et 25
Novembre 2007

Mais aussi, pour cuisiner vous-m•me
- Canard Gras entier 650 ˆ 700g foie :..........................................................

- Canard Gras sans foie :....................................................................................................

- Foie Gras :..........................................................................................................................................

Afin de faciliter la t‰che du livreur, et dÕŽviter des
recherches de colis, bien vouloir laisser une adresse
de livraison o• une personne sera en mesure de
rŽceptionner la commande.

vous proposent...

Eleveurs - Producteurs
de Foie Gras

Si vous passez dans notre rŽgion, nous nous ferons
un plaisir de vous accueillir ˆ notre ferme, o• nous
pratiquons l'Žlevage, le gavage et la cuisine des
canards afin d'obtenir les spŽcialitŽs que nous vous
proposons, dans un atelier agrŽŽ par les services
vŽtŽrinaires (ISV 4705201 CEE).

Conditions gŽnŽrales 
de vente

Commandes :
Par courrier de prŽfŽrence.
Par tŽlŽphone au 05 53 93 01 75
Par fax au 05 53 93 49 44
ms_ertus@hotmail.com
fermejeancousin.wifeo.com

R•glement :
Nos prix s'entendent TTC.

R•glement ˆ la commande par ch•que
(encaissement apr•s livraison).

Toute commande non accompagnŽe  de
r•glement sera expŽdiŽe contre remboursement
(frais en supplŽment).

Port :
Les marchandises voyagent aux risques et pŽrils
du destinataire. Celles-ci voyagent assurŽes, le
transporteur Žtant responsable du transport,
aussi nous vous recommandons de vŽrifier
l'Žtat du colis ˆ son arrivŽe en prŽsence du
livreur et de faire des rŽserves s'il y a doute, sur
le bon de livraison qui accompagne le colis.

Au pays dans 

la tradition pour vous

Adresse de livraison
Nom ......................................................................................................................

PrŽnom ................................................................................................................

Adresse ................................................................................................................

......................................................................................................................................

TŽlŽphone ........................................................................

Fax ....................................................................................

Semaine de livraison souhaitŽe ....................................

Signature : Date :



Foie gras de canard entier mi-cuit
AppelŽ aussi semi-conserve
Stockage impŽratif ˆ 3¡ maxi  
Date Limite de Consommation : 3 mois

Foie gras de canard entier mi-cuit (sous-vide)
AppelŽ aussi semi-conserve
Stockage impŽratif ˆ 3¡ maxi  

Date Limite de Consommation : 3 mois
Lobe Sous-Vide

Foie gras de canard entier au naturel en conserve
Servir tr•s frais, sur un lit de gelŽe ou salade, accompagnŽ de pain grillŽ et de vin blanc.

Bloc de foie gras de canard
Servir tr•s frais, prŽsentation permettant des tranches tr•s rŽguli•res.

Confits : Plat idŽal pour invitŽs surprises. Se
consomment chauds ou froids apr•s avoir ŽtŽ dŽbarrassŽs
de la graisse qui les enrobe, passer ˆ la po•le ou sur le gril
afin de rendre la peau croustillante. Accompagner de tous
lŽgumes, champignons etc.

Manchons confitsou pilon de l'aile apr•s enl•vement du magret

GŽsiers confitsDŽgraissŽs, dŽcoupŽs en fines lamelles, parfaits pour salade
composŽe.

EntrŽes
Cou farci, dont 25% de foie gras
P‰tŽ au foie gras de canard 30 %
Rillettes de canard
Mousse de foie de canard
Magret sŽchŽ fa•on jambon

Plats cuisinŽs(disponibles dans la limite du stock)
Cassoulet au confit de canard
Civet de canard aux pruneaux

Plats pr•ts ˆ consommer apr•s les avoir simplement 
rŽchauffŽs ˆ feu doux et couverts.

QtŽ Prix Unit Montant
en Euros TTC

Foie gras entier mi cuit
Verrine 200 g 20,00
Lobe sous-vide 350 g 32,00
Lobe sous-vide 400 g 36,00
Lobe sous-vide 450 g 40,00
Lobe sous-vide 500 g 44,00

Foie gras entier au naturel en Conserve
Foie gras entier 200 g 20,00
Foie gras entier 320 g 32,00
Foie gras entier 420 g 39,00

Bloc de foie gras 100 % 130 g 9,50
200 g 15,00

Confit    2 cuisses 9,50
Confit   Aile + cuisse 12,50
Confit    2 ailes et leurs magrets 14,50
Confit    5 cuisses 21,00
Manchons 8,50
GŽsiers confits 250 g 7,50

Cou farci 500 g 12,50
P‰tŽ de canard au foie gras130 g 3,50

250 g 6,50
Rillettes de canard 130 g 2,50

250 g 4,00
Mousse de foie de canard 130 g 4,50                      
Magret sŽchŽ 7,50

Cassoulet au confit 14,50
Civet de canard aux pruneaux 15,50

Coffret n¡ 1 45,00
Coffret n¡ 2 50,00
Coffret n¡ 3 52,00
Coffret n¡ 4 58,00
Maxi n¡ 5 avec Loupiac 99,00
Maxi n¡ 6 avec Sauternes 104,00

NB : Tous nos produits sont disponibles dans la limite des stocks.

Total

Port 14,00e

Total

Coffret (n¡1)
glissi•re vitrŽe coulissante
- 1 Foie gras de canard 320 g
- 1 Vin blanc doux Loupiac  

45 euros : 295,00 F

ou (n¡2)
- 1 Vin blanc doux Sauternes  

50 euros : 327,98 F

Coffret (n¡3)
- 1 Foie gras de canard 420 g
- 1 vin blanc doux Loupiac

52 euros : 341 F

ou (n¡4)
- 1 vin blanc doux Sauternes
58 euros : 380,46 F

DŽsignation

Nombre
de parts

Poids net
ŽgouttŽ

Prix au 100g
en Euros

Prix TTC
en Euros

Prix en
Francs

Suggestions de PrŽsentation.

- Forfait de 14,00 euros
emballages et port en France
Metropolitaine

Suivant budget prŽvu, composez
votre coffret et nous consulter

Coffret (n¡5)
avec Loupiac

- 2 Confits de  
canard 1 Aile +
1 Cuisse

- 2 Foies gras 320 g

ou (n¡6)
avec Sauternes

- 2 Confits de canard
1 Aile +
1 Cuisse

- 2 Foies gras 320 g

Verrine 4 p 200 g 10,00 20 131,20

6/7 p 350 g 9,15 32 209,91
8 p 400 g 9,00 36 236,14
9 p 450 g 8,88 40 262,38
10 p 500 g 8,80 44 288,62

4 p 200 g 10,00 20 131,20
6/7 p 320 g 10,00 32 210,00
8/9 p 420 g 9,28 39 255,82

Bo”te (idŽal pour mŽdaillon) 385 g 9,35 36 236,14

3 p 130 g 6,92 9,5 59,04
4/5 p 200 g 7 15 95,11

2 cuisses  2 p ³ 400 g 2,75 9,50 59,04
Aile + cuisse 4/5 p ³ 500 g 2,40 12,50 81,99

2 Ailes et leurs
magrets 4/6 p ³ 600 g 2,33 14,50 95,11
5 cuisses  5 p ³ 1000 g 2,10 21,00 137,75

6 manchons ³ 600 g 1,33 8,50 55,76

5 p 250 g 2,94 7,50 49,20

6 p 500 g 2,50 12,50 81,99

3 p 130 g 2,69 3,50 22,96
5 p 250 g 2,60 6,50 42,64
3 p 130 g 1,92 2,50 16,40
5 p 250 g 1,60 4 26,24
3 p 130 g 3,46 4,50 29,52

la pi•ce 300 g 2,33 7,50 49,20

3/4 p 1500 g 0,96 14,50 95,11
3/4 p 1000 g 1,55 15,50 101,67

{
{

Participation aux frais de port : 14,00 Euros

Nos spŽcialitŽs Bon de Commande


